
Le rendez- vous

1 paquet de pain à l’ail Spañasol
1 melon
1 paquet de jambon serrano Spañasol
1 paquet de pistache Spañasol
1 paquet d’amandes sucrées Spañasol
1 boîte d’olives noires dénoyautées 
Spañasol
1 boîte d’anchois
Un filet d’huile d’olive Spañasol
1 fuet catalan Spañasol
1 bocal de banderillas piquantes 
Spañasol
250g de fromage frais
1 boîte de thon à l’escabèche Spañasol

INGRÉDIENTS

       Préparation                      10 minutes 

       Cuisson                                 0 minute 

       Portions                             4 portions

1) Dans un bol et à l’aide d’une fourchette, 
mélanger le fromage blanc et le thon à 
l’escabèche.

2) Mixer les olives noires dénoyautées et les 
anchois puis rajouter un filet d’huile d’olive.

3) Découper le melon en cube de 3cm de coté 
environ. Piquer les cubes de melon sur les 
brochettes en les alternant avec le jambon 
Serrano.

4) Disposer les éléments élaborer 
précédemment puis rajouter dans de petits 
ramequins les pistaches, les amandes sucrées, 
le pain à l’ail, les banderillas piquantes ainsi 
que le fuet catalan.

5) Disposer la préparation de votre planche à 
tapas en travaillant votre décoration ! Bonne 
dégustation ! Ayyy que bueno

PRÉPARATION

La planche à tapas spañasol

La rece tte  video ici


