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3. UNE FOIS LES paj

6. DEPOSER QUELQUES TRANCHES D SARDI

QUELQUE POIVRONS PiauiLLos 4 LAIL LANIERES

_ DEPOSER QUELQUES BOUT DE TOMATES CERISE
8. FINIR PAR EMIETTER 14 FETA AU DESSUS

/.
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‘n’ﬂ 2 PERS.

TARTINES DE SARDINES

FAIRE DORER LES TRANCHES DE PAIN Ay FOUR,

LAVER ET COUPER EN DEUY Eg TOMATES CERISES
3. DANS UN BOL ECRASER GROSSIEREM

ENT LES POIS CHICHES SPANASOL
PUIS,

MELANGER AVEC L FROMAGE BLANC

NS DORES AU FOUR, TARTINER DE LA PREPARATION Pojs
CHICHE SPANASOL/FROMAGE BLANC

NES AU NATUREL SPARiAsoL pyss

DE CHAQUE TARTINES, C'EsT pRr
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