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f(‘;%% /(iec SAMOUSSA JAMBON SERRANO ,

PRECHAUFFER L£ FouR A 2oo‘:
FAIRE CUIRE LES POMMES pE TERRE A L'EAU,
COUPER EN DES LE JAMBON SERRANO SPANASOL, FT 1A MOZZARELLA

PELER LES POMMES DE TERRE CUITE T LE§ ECRASER.
. AJOUTER LA CREME FRAICHE, LES DS p

MOZZARELLA, LE SF
6. COUPER EN DEUY L£s FEUILLES DE BR)

UNE CUILLERE DE LA PREPARATION SUR (¢ BORD. PUIS, PLIER EN TRIANGLE

- REPETER JUSQU'A EPUISEMENT DES INGREDIENTS
8. DEPOSER LES SAMOUSSAS SUR

SULFURISE ET LES BADIGEQ
- 9 ENFOURNER POUR 5pN EN LE

s

(X,

ET LE POIVRE, ET MELANGER

NNER AVEC UN PEU DE BEURRE Fonpy X
RETOURNANT A MI-CUISSON, C'EST pRET 1
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E JAMBON SERRANO SPANASOL, LEs DES DE

CK, RABATTRE LE BoRp ARRONDIT ET DEPOSER

UNE PLAQUE DE CuIson RECOUVERTE DE PAPIER
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