DECOUPEZ L4 MOZZARELLA. ESSORET L£s OLIVES.
2. FROTTEZ ENSUITE LES TR L ET AJOUTEZ-Y uELQuEs GOUTTES D HuiLE

. LES TRANCHES pE MOZZARELLA.
4 FAITES CUIRE AU Foup A180°C (THERMOSTAT 6). 10 MINUTES ENVIRON, JUSau'a ¢k quE LE
FROMAGE SOIT FoNDy.

JAMBON SERRANO, QUELQuES
BON APPETIT 1

5. AVANT D SERVIR, DEPOSEZ (£ OLIVES ET LA ROQUETTE
6.
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