| l EMINCER FINEMENT LAIL ET L'OIGNON,

2. FAIRE CHAUFFER 2 CUILLERES A SoupE D'HUILE DANS UNE SAUTEUSE. FAIRE REVENIR LAIL ET L 0lGNON
SANS LES COLORER EN REMUANT SOUVENT

FRITO, MELANGER T BAiSgER LE FEU. LAISSER MIJOTER Fr REDUIRE

PUIS LA RICOTTA. MELANGER Fy LAISSER CUIRE 5 MINUTES
SALER ET POIVRER. RESERVER
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