I PRECHAUFFEZ VOTRE FOUR A 180°C.

2 FAITES FONDRE A FEU DUy 1 CHOCOLAT AU BAIN-mARJE
3. METTEL LE BEURRE COUPE Ey p

DES DANS UNE CASSEROLE Fr FAITES FONDRE A FEU TRES poyy
4 DANS UN SALADIER VERSEZ [ SUCRE ET LA FARINE. MELANGED
5. AJOUTEL LES OFUFS f £ CHOCOLAT FONDU ET ML

NGEZ A NOUVEAU, VERsE7 LE BEURRE
MELANGEL. TERMINEZ paR VERSER LES PETIT

S MORCEAUX DE TURRON,
DANS VOTRE MouLE JETTEZ UNE BELLE ¢S pE p TE. ENFOURNEZ 14 MINUTES

7 SORTEZ DU FOUR ET DEmoyLEr
8 BON APPETIT 1
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