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 COUPET LA PATE FEUILLETEE EN BANDES PUIS FAITES DES CARRES

2 ECRASEZ LES SARDINES ET MELANGEZ AVEC LA CREME LE CITRON.
3
1

SAUPOUDREZ DE PIMENTON DOUY.
- AJOUTEZ AVEC UNE PETyTE Cu

ILLERE UN PEy DE CETTE FARCE AU MiLIEy DES CARRES DE PATE.
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DISPOSE SUR UN PLAT ALLANT AU FOUR, TAPISE DE PAPIER SULFURISE
ENFOURNEZ A 180°c (TH 6) PENDANT 20 MIN,

TERMINEZ PAR SAUPOUDRER DECLATS p NOI

X DE CAJOU,
CEST PRET 1

PRRS. (O 60 MIN
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